
MENU DU 6 MAI AU 24 MAI 

 

 

Lundi 6 Mai Mardi 7 Mai Jeudi 9 Mai Vendredi 10 Mai 

Muffin aux petits pois BIO 

 

Steak haché BIO 

(Ferme de Kervisiou-Guengat) 

Pâte 

 

Crème brûlée 

(Œufs BIO d'Armelle-Plogonnec) 

Carottes rappées 

(Ferme de Kerdrein-Ploneis) 
 

Poulet rôti Label Rouge 

Pomme de terre BIO 

(Ferme de Moguermeur-Pouldergat) 
 

Yaourt BIO 

(Ferme Esquibio-Esquibien) 

 

 

 

 

FERIE 

 

 

 

 

FERIE 

Lundi 13 Mai Mardi 14 Mai Jeudi 16 Mai Vendredi 17 Mai 

Betterave rouge BIO 

(Ferme de ty Nevez-Guiler sur goyen) 

 

Lentilles  
Saucisses BIO 

(Ferme du Gorre-Plouhinec) 

 

Yaourt BIO 

(Ferme Esquibio-Esquibien) 

Pain perdu aux camembert et groseilles 

 

Navarin d'agneau BIO 

(Ferme de Rubian-Plogonnec) 

 

Pancake Banane Choco 

Salade BIO 
(Ferme de ty Nevez-Guiler sur goyen) 

 

Omelette BIO 

(Œufs d'Armelle-Plogonnnec) 

Frites BIO 

(Ferme de Moguermeur-Pouldergat) 

 

Fruit BIO 

Friand au fromage 

 

Curry Coco de Lotte 

(Poissonnerie Quere-Plozevet) 

Riz 

 

Cake au citron et sésame 

(Oeufs BIO d'Armelle) 

Lundi 20 Mai Mardi 21 Mai Jeudi 23 Mai Vendredi 24 Mai 

 

 

 

FERIE 

 

Pizza royale 

Salade  

 

Mousse au chocolat et cacahuètes 
(Œufs BIO d'Armelle-Plogonnec) 

 

Cocotte de carottes au curry et pain d'épice 

(Ferme de Kerdrein-Ploneis) 

 

Mafé végétarien 

Riz 

 

Yaourt BIO aux fruits 

(Ferme Esquibio-Esquibien) 

Clafoutis de petits pois BIO, jambon BIO et 

boursin 

(Ferme du Gorre-Plouhinec) 
 

Calamar à la romaine 

Semoule  

 

Fromage  

Fruit BIO 

TOUS LES PLATS SONT FAIT MAISON 


